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INFORMATIONS PRATIQUES

HORAIRES PENDANT LES FETES

DU 19 DECEMBRE AU TER JANVIER

LA BOUTIQUE
OUVERTE DU MERCREDI AU DIMANCHE
DE 10H A 19H

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES :
MARDI 19 DECEMBRE
MARDI 26 DECEMBRE

LE RESTAURANT
OUVERT DU MARDI SOIR AU DIMANCHE MIDI

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES :
LUNDI 25 DECEMBRE - LE MIDI
LUNDI TER JANVIER - LE MIDI

FERMETURES EXCEPTIONNELLES:
DIMANCHE 24 DECEMBRE (TOUTE LA JOURNEE)
DIMANCHE 31 DECEMNRE (TOUTE LA JOURNEE)

8O

PASSER COMMANDE

PAR TELEPHONE : 02 33 38 44 01
PAR MAIL : CONTACT@0GAYOT.COM

VOUS POUVEZ EGALEMENT PASSER VOTRE

COMMANDE DE PRODUITS A EMPORTER SUR NOTRE

PLATEFORME DE CLICK & COLLECT :
HTTPS://0GAYOT.SHOP-AND-GO.FR

DATE LIMITE DE COMMANDE

NOEL
COMMANDEZ AVANT LE :
19 DECEMBRE 2023

SAINT-SYLVESTRE
COMMANDEZ AVANT LE :
26 DECEMBRE 2023

RETROUVEZ-NOUS AUSSI

FB.COM/HOTELOGAYOT

(O" @RESTAURANT_O_GAYOQT
@MANOIRDULYS
n FB.COM/MANOIRDULYS

WWW.0OGAYOT.NET
WWW.MANOIR-DU-LYS.FR




L'APERITIF
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PIECES COCKTAILS

LES PLANCHES DE CHARCUTERIE
CHARCUTERIES ESPAGNOLES DE CHEZ CASALBA

SERRANO / CHORIZO / LOMO / BELLOTA IBERICO
50G/PERS (4PERS MINIMUM)

SERRANO - ESPAGNE

BELLOTA - ESPAGNE

CHORIZO - ESPAGNE

LOMO - ESPAGNE

SAN DANIEL - ITALIE

LES VERRINES
PULPE DE CELERI A L'HUILE DE TRUFFE, FOIE GRAS AU CIDRE

LE CREMEUX AUX CHAMPIGNONS, COPEAUX DE JAMBON & PARMESAN
TARTARE DE SAUMON, CREME YUZU, (EUFS DE SAUMON

GUACAMOLE, FROMAGE DE CHEVRE AUX AROMATES

NOS CLASSIQUES

SAUMON FUME AU BOIS DE HETRE
60G/PERS (30€/KG)

PATE EN CROUTE AU FOIE GRAS
Volaille / Ris de veau / Porc
150G/PERS (65€/KG)

LE FOIE GRAS DE CANARD AU POMMEAU
Avec son accompagnement Chutney aux pommes

60G/PERS (190€/KG)

BOUDIN BLANC TRADITIONEL NATURE
BOUDIN BLANC CHANTERELLES GRISES

ESCARGOTS - LA DOUZAINE

6€/PERS

6.90€/1006
17€/1006
5.80€/1006
8€/1006

6.90€/1006

3.50€/PIECE
3.50€/PIECE
3.50€/PIECE

3.50€/PIECE

5.40€/PORTION

9.75€/PORTION

11.40€/PORTION

40€/KG
50€/KG

15¢€

HUITRES N°3 DE NORMANDIE 6 PIECES : 8€ / 12 PIECES : 15€ / BOURRICHE : 110¢€



https://les-raccourcis-clavier.fr/oe-colle-lie-ligature/

L'APERITIF
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LA SELECTION
MAISON PETROSSIAN

CAVIAR OSSETRA 306G :77€ / 506G : 128€ / 125G : 320€

TARAMA CLASSIQUE - 100G 9¢€

TARAMA AU HOMARD - 1006

EUFS DE SAUMON SAUVAGE - 506

BISCUIT “"CROUSTISSIAN AU SEIGLE" - 2006

SPRATS FUMES DE RIGA - 2406

SAUCE PESTO ET TRUFFE D'ETE - 1806

SAUCE TOMATE, BASILIC ET TRUFFE D'ETE - 1806

SAUCE GRAVLAX - 1006

KOSHKA DE SAUMON - 1006

NOIX DE CAJOU A LA TRUFFE NOIRE - 1306



https://les-raccourcis-clavier.fr/oe-colle-lie-ligature/

LES MENUS
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SPLATS : 55¢€
(ENTREE + PLAT (VIANDE OU POISSON) + DESSERT)
4PLATS : 65€

NOEL

CHAPON GRILLE ET FUME
Foie gras Baileys

ST JACQUES EN COQUE AUX CHANTERELLES GRISES
Beurre fumé au hétre

NOIX DE BICHE
Sauce Diane / Pomme fruit / Airelles /
Chdtaignes

BISCUIT CHOCOLAT & CREME LEGERE AU
CAFE BLANC
Sablé breton / Confiture de lait

PLATS DE FETES FAMILIAUX

FEUILLETE DE SAUMON D'ISIGNY
Sauce créme au champagne /

Champignons de Paris / Persil
(6 PERS MINIMUM)

25€/PART

FRICASSEE DE CHAPON
Légumes confits / Chataignes /
Jus aux épices

27€/PART

MILLE FEUILLES D'AUBERGINES V¥
Duxelles de champignons / Epinards /
Chévre des Gorges de Villiers

19€/PART

\PVEGETARIEN

SAINT-SYLVESTRE

SAUMON CONFIT
Semoule aux choux / Fruits secs / Confit de citron /
Ail noir

LOTTE AU PESTO DE DOUGLAS
Rizotto crémeux / Jus de crustacés

BALLOTINE DE CHAPON CHATAIGNES & CHAMPIGNONS
Céleri / Jus aux cépes

NUAGE AUX FRUITS EXOTIQUES
Mangue / Coco / Orange / Biscuit pistache

NOS DESSERTS

BOCHE DE NOEL - 4/6 PERSONNES

BISCUIT CHOCOLAT & CREME LEGERE AU 25€
CAFE BLANC
Sablé breton / Confiture de lait

DESSERT INDIVIDUEL

NUAGE AUX FRUITS EXOTIQUES T€/PART
Mangue / Coco / Orange / Biscuit pistache

NOS GATEAUX
LE GAYOT

LE GATEAU VANILLE




LES BOISSONS
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LES SPIRITUEUX / IDEES CADEAUX

WHISKY

SHEEP DIP BLEND DU HIGHLAND ET DU SPEYSIDE 70CL

BELLEVOYE BLANC “FINITION SAUTERNES” FRANCE TRIPLES MALT 70CL
OLD PULTENEY “HUDDART” HIGHLAND SINGLE MALT 70CL

NIKKA “MIYAGIKYO” JAPON SINGLE MALT 70CL

GIN

GIN MARRE 50CL

GIN LA BOUCHE “LES LANDES” 70CL

GIN DISTILLERIE DU PETIT GRAIN “GIN D'AVRIL" 50CL
GIN DRY FLY USA 70CL

RHUM

EL PASODOR DE ORO X0 - GUATEMALA - 70CL

FORTIN HEROICA - PARAGUAY - 70CL

DIPLOMATICO SELECCION DE FAMILIA - VENEZUELA - 70CL
CENTENARIO 20 ANS - COSTA RICA - 70CL

NOS PRODUITS NORMANDS

CIDRE “ARGELETTE” ERIC BORDELET

POIRE “6RANIT” ERIC BORDELET

CORME ERIC BORDELET

CIDRE BRUT OU DEMI-SEC HUGHES DESFRIECHES

POIRE L'IDEAL PACORY

CALVADOS DOMFRONTAIS HORS D'AGE DOMAINE COMTE LOUIS DE LAURISTON 70CL
CALVADOS 20 ANS DOMAINE HUGHES DESFRIECHES 35CL

VOUS POUVEZ EGALEMENT VOUS RENDRE A LA BOUTIQUE DU O GAYOT AFIN DE COMPOSER
DES PANIERS GARNIS PERSONNALISES POUR TOUS VOS CADEAUX.




LES BOISSONS
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LA CAVE - SELECTION PRIVEE D’YVON LEBAILLY

LE CHAMPAGNE
CHAMPAGNE MAISON BILLECART-SALMON

BRUT RESERVE
BRUT ROSE
BLANC DE BLANCS

LE MOELLEUX
2014 GEWURZTRAMINER GRAND CRU FURSTENTUM VENDANGES TARDIVES DOMAINE ALBERT MANN

LES BLANCS
BOURGOGNE

2020 CHABLIS DOMAINE TRIBUT DAUVISSAT

2019 SANTENAY “LE BIEVAUX" L'AIR DE RIEN DOMAINE ANTOINE OLIVIER
2020 POUILLY FUISSE “LA ROCHE" DOMAINE ERIC FOREST

2020 MEURSAULT DOMAINE HENRI GERMAIN

2019 SAINT-AUBIN “LA PRINCEE" DOMAINE HUBERT LAMY

LOIRE

2021 SAVENNII\ERESIROCHE AUX MOINES DOMAINE AUX MOINES
2019 POUILLY FUME BLANC ETC. DOMAINE DIDIER DAGUENEAU
2021 SAUMUR “L'ECHELIER” DOMAINE DES ROCHES NEUVES

LANGUEDOC
2019 PRIEURE ST JEAN DE BEBIAN

ROUSSILLON
2017 COTES CATALANES “LA D18” DOMAINE OLIVIER PITHON

RHONE

2019 ST JOSEPH “LES OLIVIERS” DOMAINE GONON
2021 CHATEAUNEUF DU PAPE “L'INTIMISTE” DOMAINE JULIEN MASQUIN

PROVENCE
2017 DOMAINE HAUVETTE “CUVEE DOLIA”

SUD OUEST
2021 IROULEGUY CUVEE “HEGOXURI” DOMAINE ARRETXEA




LES BOISSONS
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LA CAVE - SELECTION PRIVEE D’YVON LEBAILLY

LES ROUGES

BORDEAUX
2018 MARGAUX CUVEE NOUT CLOS DU JAUGUEYRON

LOIRE

2021 SAUMUR CHAMPIGNY “FRANC DE PIED” DOMAINE DES ROCHES NEUVES
2019 CHINON "EMINENCE GRISE” CLOS DES CAPUCINS

LANGUEDOC

2018 LA GRANGE DES PERES
2019 DOMAINE DE VAISSE “GALIBAOU DU RUSSE"

RHONE

0 SAINT JOSEPH DOMAINE GRIPA
0 CHATEAUNEUF DU PAPE DOMAINE CHARVIN

202
202

ROUSSILLON
2019 COTES CATALANES DOMAINE DANJOU-BANESSY “CUVEE ROBOUL"

BEAUJOLAIS
2020 MORGON DOMAINE LAPIERRE

BOURGOGNE

2020 GEVREY-CHAMBERTIN “"MES 5 TERROIRS” DENIS MORTET

2018 NUITS ST-GEORGES “LA CHARMOTTE" DOMAINE THIBAULT LIGER BELAIR
2021 PERNAND VERGELESSES DOMAINE PAVELOT

2018 BEAUNE 1ER CRU “LES TEURONS” DOMAINE ROSSIGNOL TRAPET

20271 SAVIGNY LES BEAUNES “LES PEUILLETS” PREMIER CRU DOMAINE DES CROIX
2018 VOSNE ROMANEE DOMAINE MEO CAMUZET

LA SECTION “LA CAVE” EST UNE SELECTION D’YVON LEBAILLY,
COMPOSEE DE VINS PRESTIGIEUX & RARES.




LES COFFRETS
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0 GAYOT

COFFRET SEJOUR NORMAND - 168€/2 PERS

VALABLE EN SEMAINE DU MARDI AU VENDREDI

UNE NUIT EN CHAMBRE CONFORT

PETIT DEJEUNER

DINER “IDEE DU JOUR” - 2 PLATS (HORS BOISSONS)

COFFRET PUR PLAISIR - 105€/2 PERS
VALABLE LE SAMEDI SOIR ET LE DIMANDE MIDI
APERITIF - 1 COUPE DE CHAMPAGNE

FORMULE CARTE GAYOT

(HORS BOISSONS & HORS SUGGESTION)

D'’AUTRES COFFRETS SONT DISPONIBLES SUR WWW.0GAYOT.SECRETBOX.FR

LE MANOIR DU LYS

JOURNEE CHAMPIGNONS - SAMEDI - 180€/1 PERS

VISITE DU MARCHE AVEC LE CHEF, A BAGNOLES DE L'ORNE.
COURS DE CUISINE AUTOUR DES CHAMPIGNONS AVEC LE CHEF.
DEJEUNER AU MANOIR DU LYS (BOISSONS COMPRISES).

DEPART EN FORET D'ANDAINES A LA CUEILLETTE DES
CHAMPIGNONS ACCOMPAGNE D'UN MYCOLOGUE.

CLASSEMENT DES DIFFERENTES ESPECES RECUEILLIES,
DISCUSSIONS AUTOUR DES CHAMPIGNONS ET D'UN APERITIF.

COFFRET GOURMANDISE - 178€/2 PERS

VALABLE LE SOIR, DU MARDI AU DIMANCHE & LE SAMEDI /
DIMANCHE MIDI.

MENU “ENTREE, PLAT, DESSERT”

(HORS BOISSONS)

D'AUTRES COFFRETS SONT DISPONIBLES SUR WWW.MANOIR-DU-LYS.SECRETBOX.FR







LE MOT DE FRANCK QUINTON

“C'est avec un grand plaisir et passion que je vous propose notre
nouvelle carte traiteur pour ces fétes de fin d’année.

Mon souhait est de vous faire vivre des instants ancrés dans
notre culture gastronomique, en vous proposant des produits
d'exception, sélectionnés avec nos producteurs et éleveurs locaux,
comme je l'ai toujours fait.”

Franck Quinton

LE MOT D'YVON LEBAILLY

“d'ai choisi pour vous et sans modération, de tres belles cuvées de
difféerentes appellations pour vos fétes de fin d'année, afin de vous
faire découvrir des vignerons intouchables que le monde entier
recherche.

Je vous souhaite de joyeuses fétes a toutes et tous.”

Yvon Lebailly

INFORMATIONS D'ACCES

2 AV. DE LA FERTE MACE,

61140 BAGNOLES DE L'ORNE
02.33.38.44.01

LA CROIX GAUTIER,

61140 BAGNOLES DE L'ORNE
02.33.37.80.69




